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MENU ..

ZIMNE PRZEKASKI

Grillowana poledwica z tunczyka zottoptetwego
Z esencjg z soi i sezamu z kawiorem roslinnym

Satatka z pieczonej osmiornicy z wedzonga papryka
i cytrusami

Pieczone matze sw. Jakuba z salsg puebre

Tatar z poledwicy wotowej z piklowanymi warzywami
i grzybami

Carpaccio z dzika z mikro ziotami, oliwag truflowa
i serem Bursztyn

Terrina z gesiej watroby z marmolada figowa

Wotowina sous vide z sosem chipotle
i marynowanymi kurkami

Liscie rzymskiej sataty z pomidorami, weganskim serem
i roslinnym dressingiem Cezar

Mus z pieczonego baktazana z granatem
Weganskie California Rolls

Wedzone tofu faszerowane musem z pieczonych nerkowcow
Z glonami wakame

STACJA NA ZYWO

Pieczona poledwica z jelenia z biatowieskim
sosem z trawy zubrowej



DANIA GORACE W

<4 by
Kremowa zupa z topinamburu z oliwg orzechowa i trybula
Filet z barweny atlantyckiej w sosie z szyjek rakowych
Krewetki a'la termidor
Konfitowana piers z gesi w sosie z borowki brusznicy
Bife de panela - duszona wotowina w stylu kreolskim
Indyjska tikka masala z jagnieciny

Quadroni z perliczka i czarna truflg z palonym mastem
i ptatkami Grana Padano

Weganskie skrzydetka z pieczonego kalafiora,
rajita kolendrowa

Koreanski makaron z batatéow z warzywami

Ryz basmati z szafranem i prazonymi orzechami nerkowca

DESERY

Weganskie brownie z kremem orzechowym
Genuenskie ciasto migdatowe ze Sliwka i marcepanem
Ptys z waniliowy ze stonym karmelem
Mini tarta pistacjowa
Domowe tiramisu
Mus czekoladowy z malinami

Miodownik z kremem waniliowym



OPEN BAR EAW

A 157

Koktajle autorskie przygotowane specjalnie
przez naszych barmanodéow na ten wieczodr

Noworoczne klasyczne koktaje
m.in. Pornstar Martini, New York Sour,

Old Fashioned, Bellini

Alkohole mocne:
woédka / whisky / rum / gin / tequila / likiery

Piwa regionalne

Wyselekcjonowane wina
biate, czerwone, musujagce z catego swiata

Napoje bezalkoholowe zimne | gorace

KIELISZEK SZAMPANA
O POENOCY

NV G.H. Mumm, Grand Cordon Brut,
AOC Champagne, Reims, Francja

MUZYKA NA ZYWO

DJ Stella

*Cena zawiera rezerwacje stolika,
menu | open bar.



OFERTA SPECJALNA NA NOCLEG

Przy rezerwacji kolacji sylwestrowe]j
W restauracji Nova Wola
mozesz skorzystac ze specjalnej oferty na nocleg
w hotelu Crowne Plaza Warsaw - The HUB.

10% od ceny dnia
Oferta wazna do wyczerpania puli pokoi.
Rezerwacji mozesz dokonac¢ kontaktujac sie bezposrednio
Z naszym Dziatem Rezerwacji:

reservationcp.warsawhub@ihg.com
+48 22 377 37 00



novawola.ihg.com
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