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TRADYC JA, KTORA WARTO ODKRYWAC NA NOWO

Swieta to dla mnie przede wszystkim smak, pamiec i emocje.
To zapach pieczonych czerwonych burakdw, suszonych grzybdw,
wedzonych sliwek 1 korzennych przypraw, ale takze dania, ktére znamy
od pokolen i do ktorych chetnie wracamy.

Tworzqgc to swigteczne menu wspdlnie z Szefami Kuchni restauracji Nova
Wola, czerpalismy z bogactwa polskiej kuchni i jej regionalnych tradycji.
Siegnelismy po klasyczne swigteczne smaki, ale spojrzeliSmy na nie z nieco
innej perspektywy. W menu znajdziecie klasyczne dania kuchni swigtecznej
czyli pieczonego pstrqga, korzenne sledzie, pierogi z prawdziwkami, soczystqg
kaczke, sandacza czy tez staropolski bigos. Do tego kilka kompozycji
wspotczesnych jak grzybowa na zakwasie z kapusty 1 pieczona kaczka
w sianie | pasztet z fasoli. Tradycyjne polskie desery przywotajg najmilsze
wspomnienia - miodownik, piernik, makowiec i kutia.

Zalezato nam, aby kazdy sktadnik miat swoje miejsce, a kazda potrawa
opowiadata historie polskiej kuchni i naszego domu.

Mam nadzigje, ze to menu bedzie dla Paristwa nie tylko swigtecznym
positkiem, ale réwniez okazjg do wspdlnego stotu, rozmaow | odkrywania
smakow, ktére znamy, czasem w zupetnie nowym wydaniu.

Smacznych i petnych dobrych chwil Swigt!

Karol Okrasa



Jrenli |

PRZEKASKI W STOLE

Deska pieczonych i wedzonych mies z tradycyjnej wedzarni
e ¢wikta z chrzanem ¢ domowe pikle « miodowa musztarda

Ryba po grecku "po naszemu"
e pieczony pstrqgg ® duszone warzywa korzeniowe e przecier pomidorowy ¢ kwasne jabtko e olej rzepakowy

SledZ pod pierzyng w oleju Inianym
e pieczony burak e suszona sliwka e ziemniak ¢ olej] musztardowy

Satatka jarzynowa z polskiej spizarni
e warzywa korzeniowe e kiszony ogorek e jabtko ¢ chrzanowy majonez

Pierogi z kapustqg i suszonymi podgrzybkami
e palone masto ¢ majeranek

ZUPA

Barszcz z pieczonych burakéw na zakwasie
e uszka z lesnymi grzybami lub kruchy pasztecik z dtugo duszong wieprzowing i majerankiem

DANIE GLOWNE

Pieczone udko z kaczki
e ziemniaki z pieca ® modra kapusta z konfiturg z czarnej porzeczki ® sos z trawy zubrowe]

lub

Babka z kaszy gryczanej i lesnych grzybéw
e SOS z pleczonych warzyw e lubczyk e olej lubczykowy

DESERY

Makowiec z polskim miodem
e bakalie e skorka pomaranczowa ¢ nuta palonego masta

Piernik na miodzie gryczanym
e suszona sliwka e korzenne przyprawy

Kutia
e mak ¢ midd faceliowy ¢ bakalie ® karmelizowane orzechy

Cena: 215 PLN netto od osoby. Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowe.



Jrenl |

Dania podane w formie biesiadnej na pétmiskach w stole

PRZYSTAWKI ZIMNE

(prosimy o wybdr 6 przystawek)

Deska pieczonych mies i swoiskich wedlin
cwikta z polskim chrzanem e piklowane warzywa
e musztarda z miodem gryczanym i gruszkq

Schab po warszawsku
pieczony schab ¢ muslinowy mus chrzanowy e galareta
Nna miesnym wywarze z czarnym pieprzem

tosos po sarmacku
tosos w delikatnej galarecie » chrzan ¢ kwasne jabtko
e Marynowana gorczyca

Ryba po grecku po polsku
pieczony pstrqgg e warzywa korzeniowe e przecier
pomidorowy e kwasne jabtko ¢ olej rzepakowy

SledZ pod pierzyng
pieczony burak e ziemniak e kiszony ogdrek
e jabtko e olej Iniany

SledZ Matjas z sosem tatarskim
domowy sos tatarski ¢ grzyby marynowane
e kiszony ogdrek ¢ cebula

Rolmops w pomidorach
piklowana czerwona cebula ¢ olej rydzowy

Rolada z dorsza i szpinaku
dorsz ¢ szpinak e pieczona papryka e olej z polskich zi6t

Pasztet z gesi z musztardq figowq
musztarda z polskim miodem e piklowana dynia
e suszona sliwka

tosos gravlax z polskim charakterem
burak e chrzan e wisniowka e koper

Tatar z pieczonych warzyw korzeniowych
kiszonki e gorczyca e olej Iniany e prazone pestki

Pasztet z biatej fasoli
konfitura z bordéwki ¢ suska sechloriska ¢ majeranek

.SledZ"” z boczniaka
cebula e sos kaszubski e gorczyca e olej Iniany

Satatka z pieczonych burakéw
sos wisnowy e rukola e kozi ser ® karmelizowane
orzechy wtoskie ¢ miod

Satatka jarzynowa z polskiej spizarni
warzywa korzeniowe e kiszony ogorek e jabtko
e groszek ® majonez z chrzanem

Klasyczny tatar wotowy
piklowane warzywa e marynowane grzyby
e 70ttko morelowe ¢ gorczyca ¢ olej rydzowy

ZUPY

(prosimy o wybor 2 zup)

Barszcz z pieczonych burakéw na zakwasie
uszka z lesnymi grzybami lub kruchy pasztecik
z dtugo duszonqg wieprzowing i majerankiem

Staropolska zupa grzybowa na zakwasie z kapusty
kwasna smietana e ziotowe lane kluski e lubczyk
e olej majerankowy

Krem z pieczonej dyni
pesto z palonej papryki e imbir e prazone pestki dyni

Kaszubska zupa rybna
ajwar e pomidor e koper ¢ kwasna smietana



DANIA

(prosimy o wybdr 3 dan)

Sandacz z polskich jezior
sos z palonego pora e rokitnik w syropie
e koper wtoski ¢ olej szczypiorkowy

Dorsz pieczony w ciescie
szpinak ¢ miodowa kapusta ¢ sos z palonego
masta e chrzan

Pieczona kaczka na sianie
ziemniaki wedzone ® modra kapusta z jabtkiem
e SOs z trawqg zubrowq

Diugo duszona policzki wotowe
SOs z prazonej cebuli | czarnego pieprzu
e MAarynowana gorczyca e jatowiec

Pierogi z gesing
okrasa e sos zurkowy e suszona cebula

Pierogi z kapustq wigilijng i leSnymi grzybami
olej Iniany ® majeranek

Pieczen z karkéwki wieprzowej
sos z lesnych borowikow e pedy sosny

DODATKI

(prosimy o wybdr 2 dodatkow)

Staropolski bigos swigteczny
kapusta kiszona e lesne grzyby e suszona sliwka
e jatowiec

Modra kapusta z polskiego sadu
kwasne jabtko e rodzynki e miod faceliowy
e ocet jabtkowy

Ziemniaczane purée z palonym mastem
gatka muszkatotowa e szczypiorek

Peczak z palong cebulqg i leShymi grzybami
lubczyk e natka pietruszki

Ziemniaki z pieca
czosnek ® majeranek ¢ olej rzepakowy

Kluski poétfrancuskie
palone masto ¢ Swieze ziota

Buraczki na ciepto
gruszka marynowana ® chrzan e ocet malinowy

Pieczone warzywa korzeniowe
miod gryczany e tymianek e prazone pestki stonecznika

DESERY

Miodownik na miodzie gryczanym
kwasna smietana e prazone orzechy » palone masto

Piernik swigteczny
powidta ze sliwki e suska sechloriska e korzenne przyprawy

Keks z polskiej spizarni
suszone owoce ¢ orzechy e skorka pomaranczowa
e wisnia w nalewce

Mini sernik krakowski
Smietankowy twardog e rodzynki ® wanilia
e skorka pomaranczowa

Swigteczny makowiec
mak e midd e bakalie ® prazone orzechy
e skorka pomaranczowa

Cena: 300 PLN netto od osoby
Cena nie zawiera podatku 8% VAT
oraz 14,5% optaty serwisowe,).
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PRZEKASKI W STOLE

Deska pieczonych mies i swoiskich wedlin
¢wikta z polskim chrzanem e piklowane warzywa
e musztarda z miodem gryczanym i gruszkqg

Schab po warszawsku
pieczony schab ¢ muslinowy mus chrzanowy
e galareta na miesnym wywarze z czarnym
plieprzem

Losos po sarmacku
tosos w delikatnej galarecie » chrzan ¢ kwasne jabtko
* Marynowana gorczyca

Ryba po grecku po polsku
pieczony pstrqg e warzywa korzeniowe e przecier
pomidorowy ¢ kwasne jabtko e olej rzepakowy

SledZ pod pierzyng
pieczony burak e ziemniak e kiszony ogdrek
e jabtko ¢ olej Iniany

Pasztet z gesi z musztardqg figowq
musztarda z polskim miodem e piklowana dynia
e suszona sliwka

tosos gravlax z polskim charakterem
burak e chrzan e wisniowka e koper

Pasztet z biatej fasoli
konfitura z bordwki ¢ suska sechloriska ¢ majeranek

Satatka jarzynowa z polskiej spizarni
warzywa korzeniowe e kiszony ogorek e jabtko
e groszek ® majonez z chrzanem

Klasyczny tatar wotowy
piklowane warzywa e marynowane grzyby
e 70ttko morelowe ¢ gorczyca e olej rydzowy

CIEPLA PRZEKASKA SERWOWANA

Pierogi z kapustq wigilijng i leSnymi grzybami
olej Iniany ¢ majeranek

ZUPA DO WYBORU

Barszcz z pieczonych burakéw na zakwasie
uszka z lesnymi grzybami lub z kruchy pasztecik
z dtugo duszonqg wieprzowing i majerankiem

lub

Staropolska zupa grzybowa na zakwasie z kapusty
kwasna smietana e ziotowe lane kluski ¢ lubczyk
e olej majerankowy

DANIE GLOWNE

Pieczone udko z kaczki
e ziemniaki z pieca ® modra kapusta z konfiturg
z czarnej porzeczki ® sos z trawy zubrowej

lub

Dorsz pieczony w ciescie
szpinak ¢ miodowa kapusta e sos z palonego masta
| chrzanu

lub

Babka z kaszy gryczanej i lesnych grzybow
* SOs z pieczonych warzyw e lubczyk
e olej lubczykowy




DESERY

Miodownik na miodzie gryczanym
kwasna smietana e prazone orzechy e palone masto

Piernik swigteczny
powidta ze sliwki e suska sechloriska e korzenne przyprawy

Keks z polskiej spizarni
suszone owoce ® orzechy e skorka pomaranczowa
e wisnia w nalewce

Mini sernik krakowski
Smietankowy twardg e rodzynki e wanilia
e skorka pomarariczowa

Swigteczny makowiec
mak e midd e bakalie e prazone orzechy
e skorka pomaranczowa

Kutia
e mak ¢ midd faceliowy ¢ bakalie
e karmelizowane orzechy

Cena: 360 PLN netto od osoby
Cena nie zawiera podatku 8% VAT

oraz 14,5% optaty serwisowe]
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PRZYSTAWKI ZIMNE W STOLE

(prosimy o wybdr 8 przystawek)

Deska pieczonych mies i swoiskich wedlin
cwikta z polskim chrzanem e piklowane warzywa
e musztarda z miodem gryczanym i gruszkqg

Schab po warszawsku
pieczony schab ¢ muslinowy mus chrzanowy
e galareta na miesnym wywarze z czarnym
pleprzem

Losos po sarmacku
tosos w delikatnej galarecie e chrzan e kwasne jabtko
e Marynowana gorczyca

Ryba po grecku po polsku
pieczony pstrqgge warzywa korzeniowe e przecier
pomidorowy ® kwasne jabtko ¢ olej rzepakowy

Vol-au-vent z krewetkami
kremowe awokado ¢ [imonka e coulis ziotowe

SledZ pod pierzyng
pieczony burak e ziemniak e kiszony ogdrek
e jabtko e olej Iniany

Sledz w sosie tatarskim
marynowane rydze ¢ musztarda gruszkowa

Rolmops w pomidorach
piklowana czerwona cebula ¢ olej rydzowy

Rolada z dorsza i szpinaku
dorsz e szpinak e pieczona papryka
e olej z polskich zidt

Pasztet z gesi z musztardqg figowq
musztarda z polskim miodem e piklowana dynia
e suszona sliwka

Losos gravlax z polskim charakterem
burak e chrzan e wisniowka e koper

Tatar z pieczonych warzyw korzeniowych
kiszonki e gorczyca e olej Iniany e prazone pestki

Pasztet z biatej fasoli
konfitura z bordéwki ¢ suska sechloriska ¢ majeranek

.SledZ" z boczniaka
cebula e sos kaszubski e gorczyca » olej Iniany

Satatka z pieczonych burakéw
sos wisnowy e rukola e kozi ser  karmelizowane
orzechy wtoskie ¢ miod

Satatka jarzynowa z polskiej spizarni
warzywa korzeniowe e kiszony ogorek e jabtko
e groszek ® majonez z chrzanem

Klasyczny tatar wotowy
piklowane warzywa e marynowane grzyby
e 70ttko morelowe ¢ gorczyca e olej rydzowy

ZUPY W BUFECIE

Barszcz z pieczonych burakéw na zakwasie
uszka z leSnymi grzybami lub z kruchy pasztecik
z dtugo duszonqg wieprzowing i majerankiem

Krem z pieczonej dyni
pesto z palonej papryki ® imbir e prazone pestki dyni




DANIA GLOWNE W BUFECIE

Pieczony sandacz w kremowym sosie porowym
palony por e cydr lubelski ® miodowy kiszony
ogorek

Wotowina dtugo duszona w lesnych grzybach
borowiki ¢ suszona cebula ¢ jatowiec

Pieczona kaczka
w sosie boréwkowo-zubréwkowym
borowka e trawa zubrowa e majeranek

Ragout z indyka z kasztanami
chrupigce warzywa korzeniowe e pieczone
kasztany e salsa ziotowa

Pierogi z kapustq i leSnymi grzybami
olej Iniany e ziotowa cebulka ¢ majeranek

Staropolski bigos swiqgteczny
kapusta kiszona e lesne grzyby e suszona sliwka

DODATKI

Rumiane ziemniaki z pieca
czosnek ® majeranek epalone masto

Kluski pétfrancuskie
masto borowikowe e chrupiaca szatwia
e gatka muszkatotowa

Buraczki na ciepto

kwasne jabtko e chrzan e kremowa smietana

DESERY

Miodownik na miodzie gryczanym
kwasna smietana e prazone orzechy » palone ma-
sto

Piernik swigteczny
powidta ze sliwki e suska sechloriska e korzenne

przyprawy

Keks z polskiej spizarni
suszone owoce ® orzechy e skorka pomaranczowa
e wisnia w nalewce

Mini sernik krakowski
Smietankowy twardg e rodzynki e wanilia
e skorka pomarariczowa

Swigteczny makowiec
mak e midd e bakalie ® prazone orzechy
e skorka pomarariczowa

Cena: 275 PLN netto od osoby
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5%
optaty serwisowe;.
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PRZYSTAWKI ZIMNE

Deska pieczonych mies i swoiskich wedlin
cwikta z polskim chrzanem e piklowane warzywa
e musztarda z miodem gryczanym i gruszkqg

Klasyczny tatar wotowy
piklowane warzywa e marynowane grzyby
e 70ttko morelowe ¢ gorczyca e olej rydzowy

Karp po zydowsku w galarecie

Ryba po grecku po polsku
pieczony pstrqgg ® warzywa korzeniowe e przecier
pomidorowy ¢ kwasne jabtko e olej rzepakowy

SledZ pod pierzyng
pieczony burak e ziemniak e kiszony ogorek
e jabtko e olej Iniany

Terrina z sandacza
wedzony tosos ® sos ziotowy

Marynowana troc¢
pikle ¢ sos miodowo-musztardowy

Satatka jarzynowa z polskiej spizarni
warzywa korzeniowe e kiszony ogorek e jabtko
e groszek ® majonez z chrzanem

ZUPY

Barszcz z pieczonych burakéw na zakwasie
uszka z lesnymi grzybami lub z kruchy pasztecik
z dtugo duszong wieprzowing i majerankiem

Krem z pieczonej dyni
pesto z palonej papryki e imbir e prazone pestki
dyni

DANIA GLOWNE

Pieczony sandacz w kremowym sosie porowym
palony por e cydr lubelski ® miodowy kiszony
ogorek

Wotowina dtugo duszona w lesnych grzybach
borowiki ® suszona cebula ¢ jatowiec

Pieczona kaczka
w sosie boréwkowo-zubréwkowym
borowka e trawa zubrowa e majeranek

Ragout z indyka z kasztanami
chrupigce warzywa korzeniowe e pieczone
kasztany e salsa ziotowa

Pierogi z kapustq i leSnymi grzybami
olej Iniany e ziotowa cebulka ¢ majeranek

Staropolski bigos swiqgteczny
kapusta kiszona e lesne grzyby e suszona sliwka

DODATKI

Rumiane ziemniaki z pieca
czosnek ® majeranek epalone masto

Kluski pétfrancuskie
masto borowikowe e chrupiaca szatwia
e gatka muszkatotowa

Buraczki na ciepto
kwasne jabtko e chrzan e kremowa Smietana



STACJA NA ZYWO

Pieczona szynka wieprzowa
korzenna marynata e sos z trawy zubrowej

DESERY

Miodownik na miodzie gryczanym
kwasna smietana e prazone orzechy e palone masto

Piernik swigteczny
powidta ze sliwki e suska sechlonska e korzenne przyprawy

Keks z polskiej spizarni
suszone owoce ¢ orzechy e skorka pomaranczowa
e wisSnia w nalewce

Mini sernik krakowski
Smietankowy twardog e rodzynki e wanilia
e skorka pomaranczowa

Swigteczny makowiec
mak e midd e bakalie ® prazone orzechy
e skorka pomaranczowa

Cena: 275 PLN netto od osoby

Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty
serwisowe.

Oferta dotyczy grup powyzej 30 osob



PAHLET NAPOJOLL SOFT

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy,
grejpfrutowy

Woda mineralna

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino, Gorgca Czekolada

Wybor ekskluzywnych herbat z catego swiata

Cena: 55 PLN netto od osoby
(czas trwania pakietu: do 4 godzin)
Cena nie zawiera podatku 23% VAT oraz 14,5%
optaty serwisowe]

PHRIE UPH] BAt

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy,
grejpfrutowy

Woda mineralna

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino, Gorgca Czekolada

Wybdr ekskluzywnych herbat z catego swiata
Wino musujgce
Wino biate
Wino czerwone

Piwa regionalne

Cena: 165 PLN netto od osoby
(czas trwania pakietu: do 4 godzin)
Cena nie zawiera podatku 23% VAT oraz 14,5%
optaty serwisowe]

PHniE] UP] Bt |

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy,
grejpfrutowy

Woda mineralna

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino, Gorgca Czekolada

Wybdr ekskluzywnych herbat z catego swiata
Wino musujgce
Wino biate
Wino czerwone
Piwa regionalne
Wddka Ostoya
Jack Daniel's Tennessee Whiskey
Beefeater London Dry Gin
Martini Bianco / Rosso / Extra Dry
Campari
Aperol

oraz koktajle przygotowane na bazie powyzszych
alkoholi

Cena: 225 PLN netto od osoby
(czas trwania pakietu: do 4 godzin)
Cena nie zawiera podatku 23% VAT oraz 14,5%
optaty serwisowe]



Restauracja Nova Wola
Rondo Daszynskiego 2
00-843 Warszawa

Tel: 22 377 38 01 | novawola@ihg.com | novawola.com





