890 zt od osoby*
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MENU ..

ZIMNE PRZEKASKI

Grillowana poledwica z tunczyka zottoptetwego,
esencja z soi i sezamu, kawior roslinny

Carpaccio z osmiornicy, oliwa ziotowa, salsa rojo

Mille-feuille z szyjek rakowych
z satatka z pieczonych warzyw

Poledwica z sarny, mus z marynowanej dyni, ser korycinski
Rolada z perliczki z pistacjami, satatka z selera i czarnuszki

Pieczona wotowina w cytrusowej marynacie,
Z sosem remoulade

Crostini z pieczonym serem kozim, figa
i mtodymi lisémi szpinaku

Baktazan w panko z farszem orzechowo-pomidorowym
i satatka z granatu

Weganski tatar z oliwek z wedzonym tofu i Swieze ziota

Onigirazu z pieczonym tososiem teriyaki i warzywami
Z marynowanym imbirem

Tatar z poledwicy wotowej z piklowanymi warzywami
i grzybami

STACJA NA ZYWO

“Chateaubriand” z poledwicy wotowej
z sosem kurkowym i swiezym tymiankiem



DANIA GORACE i

Pieczony filet z mietusa
Z sosem szampanskim i kawiorem keta

Krewetki a'la termidor

Piers z indyka w ciescie cztery sery z czarnym sezamem,
ragout paprykowo-pomidorowe

Wotowina w sosie madras curry
Jagniecina bhuna ze sSwieza kolendra

Pierozki chinkali z farszem z ragout miesnego
W sosie Smietanowo-ziotowym

Pakora warzywna z mietowa raita
Warzywny pad thai z marynowanym tofu

Ryz basmati z szafranem i prazonymi orzechami nerkowca

DESERY

Mus z palonej biatej czekolady z wisnia
Beza tahini z czarnym sezamem
Pudding z tapioki z owocowa granola
Weganskie brownie z kremem orzechowym
Francuskie rurki z kremem pistacjowym
Ciasto matcha z kremem jogurtowym i ztotym pudrem

Lizaki z owocdw w czekoladzie



OPEN BAR 7\
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Koktajle autorskie przygotowane specjalnie
przez naszych barmanodéw na ten wieczodr

Noworoczne klasyczne koktaje
m.in. Pornstar Martini, New York sour,

Old Fashioned, Bellini

Alkohole mocne:
woédka / whisky / rum / gin / tequila / likiery

Piwa regionalne

Wyselekcjonowane wina
biate, czerwone, musujgce z catego swiata

Napoje bezalkoholowe zimne | gorace

KIELISZEK SZAMPANA
O POENOCY

NV G.H. Mumm, Grand Cordon Brut,
AOC Champagne, Reims, Francja

MUZYKA NA ZYWO

Zagra DJ

*Cena zawiera rezerwacje stolika,
menu | open bar.



OFERTA SPECJALNA NA NOCLEG

Przy rezerwacji kolacji sylwestrowe]j
W restauracji Nova Wola
mozesz skorzystac ze specjalnej oferty na nocleg
w hotelu Crowne Plaza Warsaw - The HUB.

10% od ceny dnia
Oferta wazna do wyczerpania puli pokoi.
Rezerwacji mozesz dokonac¢ kontaktujac sie bezposrednio
Z naszym Dziatem Rezerwacji:

reservationcp.warsawhub@ihg.com
+48 22 377 37 00



novawola.ihg.com

+538.01
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