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Urenlf |

PRZEKASKI W STOLE
Deska pieczonych mies i swojskich wedlin z ¢wiktg 1 piklami
Ryba po grecku
Sledz pod pierzyng w oleju Inianym
Satatka jarzynowa

Pierogi z kapustg i grzybami z olejem Inianym

ZUPA

Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami i1 grzybami

DANIE GLOWNE

Udko z kaczki z pieczonym jabtkiem z zurawing i kopytkami
lub

Kluski leniwe z rumiang buteczkqg i twarogiem

DESERY
Makowiec
Piernik swigteczny

Kutia

Cena: 205 PLN netto od osoby
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowe]
Oferta dotyczy grup do 30 osob




Jrenl |

Dania podane w formie biesiadnej
(na pdtmiskach w stole)

PRZYSTAWKI ZIMNE
(prosimy o wybdr 6 przystawek)

Deska pieczonych mies i swojskich
wedlin z ¢wiktg i piklami
Schab po warszawsku
Karp po zydowsku w galarecie
Ryba po grecku

Sledz pod pierzyng w oleju Inianym

Terrina z sandacza i wedzonego tososia
Z sosem ziotowym

Pasztet z dziczyzny z zurawing
| konfiturqg z czerwonej cebuli

Marynowana troc z piklami | sosem
miodowo-musztardowym

Weganski tatar z dodatkami

Satatka jarzynowa

Klasyczny tatar z piklowanymi warzywami

ZUPY (prosimy o wybdr 2 zup)
Swigteczny barszcz czerwony z uszkami

Staropolska zupa grzybowa ze smietang
| domowymi kluskami

Krem ze stodkowodnych rakow
z koperkowq piankg

Krem z buraka z malinami

DANIA GLOWNE (prosimy o wybér 3 dari)
Filet z pstrgga w migdatach z brokutami
Filet z tososia ze szpinakiem w ciescie francuskim

Pieczona kaczka podana z karmelizowanymi
jabtkami w sosie piernikowym

Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym
Pierogi z gesing, z okrasq i suszongq sliwkg

Pierogi z kapustg wigilijng w oleju Inianym

Giczka jagnieca w sosie piwnym

DODATKI (prosimy o wybdér 2 dodatkdw)

Kapusta wigilijna
Kapusta modra z rodzynkami
Ziemniaki z wody
Ziemniaki opiekane
Kopytka

Buraczki zasmazane

Warzywa sezonowe

DESERY

Beza z kremem waniliowym i jadalnym ztotem
Piernik swigteczny
Moulleaux czekoladowy
Mini sernik waniliowy

Swigteczny makowiec

Kutia

Cena: 270 PLN netto od osoby

Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowe)

Oferta dotyczy grup do 30 osob
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PRZEKASKI W STOLE

Deska pieczonych mies i swojskich wedlin
z cwiktq i piklami
Schab po warszawsku
Karp po zydowsku w galarecie
Ryba po grecku

Sledz pod pierzyng w oleju Inianym

Terrina z sandacza i wedzonego tososia
Z sosem ziotowym

Pasztet z dziczyzny z zurawing i konfiturg
z czerwonej cebuli

Marynowana troc z piklami | sosem
miodowo-musztardowym

Weganski tatar z dodatkami

Satatka jarzynowa

Klasyczny tatar z piklowanymi warzywami

CIEPLA PRZEKASKA SERWOWANA
Pierogi swigteczne z kapustq i grzybami
w oleju Inianym
ZUPA DO WYBORU
Swigteczny barszcz czerwony z uszkami
lub

Staropolska zupa grzybowa ze smietang
| domowymi kluskami

DANIE GLOWNE DO WYBORU

Udko z kaczki z pieczonym jabtkiem z zurawing
| kopytkami

lub

Filet z tososia ze szpinakiem w ciescie francuskim
podany na duszonych porach

lub

Kluski leniwe z rumiang buteczkqg | twarogiem

DESERY
Beza z kremem waniliowym | jadalnym ztotem
Piernik swigteczny
Moulleaux czekoladowy
Mini sernik waniliowy
Swigteczny makowiec

Kutia

Cena: 330 PLN netto od osoby
Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowe]

Oferta dotyczy grup do 30 osob
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BUFET SUIRTECIN:

PRZYSTAWKI ZIMNE

Deska pieczonych mies i swojskich
wedlin z ¢wiktg i piklami

Klasyczny tatar z piklowanymi warzywami
Karp po zydowsku w galarecie
Ryba po grecku

Sledz pod pierzyng w oleju Inianym

Terrina z sandacza i wedzonego tososia
Z sosem ziotowym

Marynowana troc z piklami i sosem
miodowo-musztardowym

Satatka jarzynowa

ZUPY
Swigteczny barszcz czerwony z uszkami

Staropolska zupa grzybowa ze smietang
| domowymi kluskami

DANIA GLOWNE
Filet z pstrgga w migdatach z brokutami

Pieczona kaczka podana z karmelizowanymi
jabtkami w sosie piernikowym

Poledwiczka wieprzowa w sosie piwnym
Duszona wotowina w sosie grzybowym

Pierogi z kapustg wigilijng w oleju Inianym

DODATKI

Ziemniaki opiekane
Kopytka

Buraczki zasmazane

STACJA NA ZYWO

Pieczona szynka wieprzowa w korzennej
marynacie, sos z trawy zubrowej

DESERY

Piernik swigteczny
Moulleaux czekoladowy
Mini sernik waniliowy

Swigteczny makowiec
Kutia

Cena: 270 PLN netto od osoby

Cena nie zawiera podatku 8% VAT oraz 14,5% optaty serwisowe]

Oferta dotyczy grup powyzej 30 osob




PAHLET NAPOJOLL SOFT

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy,
grejpfrutowy

Woda mineralna

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino, Gorgca Czekolada

Wybor ekskluzywnych herbat z catego swiata

Cena: 55 PLN netto od osoby
(czas trwania pakietu: do 4 godzin)
Cena nie zawiera podatku 23% VAT oraz 14,5%
optaty serwisowe]

PHRIE UPH] BAt

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy,
grejpfrutowy

Woda mineralna

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino, Gorgca Czekolada

Wybdr ekskluzywnych herbat z catego swiata
Wino musujgce
Wino biate
Wino czerwone

Piwa regionalne

Cena: 165 PLN netto od osoby
(czas trwania pakietu: do 4 godzin)
Cena nie zawiera podatku 23% VAT oraz 14,5%
optaty serwisowe]

PHniE] UP] Bt |

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic

Soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy,
grejpfrutowy

Woda mineralna

Wybor swiezo mielonych kaw: Espresso, Caffe Latte,
Caffe Crema, Cappuccino, Gorgca Czekolada

Wybdr ekskluzywnych herbat z catego swiata
Wino musujgce
Wino biate
Wino czerwone
Piwa regionalne
Wddka Ostoya
Jack Daniel's Tennessee Whiskey
Beefeater London Dry Gin
Martini Bianco / Rosso / Extra Dry
Campari
Aperol

oraz koktajle przygotowane na bazie powyzszych
alkoholi

Cena: 225 PLN netto od osoby
(czas trwania pakietu: do 4 godzin)
Cena nie zawiera podatku 23% VAT oraz 14,5%
optaty serwisowe]



Restauracja Nova Wola
Rondo Daszynskiego 2
00-843 Warszawa

Tel: 22 377 38 01 | novawola@ihg.com | novawola.com





